采购需求
前注：
1.根据《关于规范政府采购进口产品有关工作的通知》及政府采购管理部门的相关规定，下列采购需求中标注进口产品的货物（科研仪器设备）均已履行相关论证手续，经核准采购进口产品，但不限制满足招标文件要求的国内产品参与竞争。未标注进口产品的货物均为拒绝采购进口产品。
2.下列采购需求中：
（1）如属于《节能产品政府采购品目清单》中政府强制采购的节能产品，则投标人所投产品须具有市场监管总局公布的《参与实施政府采购节能产品认证机构目录》中的认证机构出具的、处于有效期内的节能产品认证证书。
（2）如涉及商品包装和快递包装，投标人应当执行《关于印发〈商品包装政府采购需求标准（试行）〉、〈快递包装政府采购需求标准（试行）〉的通知》（财办库〔2020〕123号）、《安徽省财政厅关于贯彻落实政府绿色采购有关政策的通知》（皖财购〔2023〕853号）的要求，提供符合需求标准的绿色包装、绿色运输，同时，采购人将对包装材料和运输环节作为履约验收条款进行验收。
3.下列采购需求中：标注▲的产品（核心产品），投标人在投标文件《主要中标标的承诺函》中填写名称、品牌、规格、型号、数量、单价等信息。
[bookmark: _Toc292361325][bookmark: _Toc1064185329][bookmark: _Toc2025078090][bookmark: _Toc1899401549][bookmark: _Toc382548620][bookmark: _Toc1452677390][bookmark: _Toc337877615][bookmark: _Toc1437377518_WPSOffice_Level2]一、采购需求前附表
	序号
	条款名称
	内容、说明与要求

	1
	付款方式
	1、合同签订并收到中标人提供的等额预付款保函或其他担保措施后，采购人支付合同价款的40%；
2、货物运送到学校后，采购人支付合同价款的30%；
3、所有设备安装调试完毕且经过验收合格正常使用后一次性付清剩余合同价款。
备注：
（1）本项目要求中标人提供预付款保函或其他担保措施。
（2）付款前中标人须按要求开具有效的发票。
（3）预付款保函形式：银行保函、担保机构担保。
（4）预付款保函递交要求：①如采用银行保函，银行保函应为银行出具的见索即付无条件保函。且应将原件交至采购人保管。②如采用担保机构担保，应为经地方金融监督管理局备案的融资担保机构出具的见索即付无条件担保，且应将原件交至采购人保管。

	2
	供货及安装地点
	安徽农业大学，具体按采购人指定。

	3
	供货及安装期限
	合同生效后，90个日历日内完成供货、安装、调试、培训等所有工作内容，采购需求中另有规定的，按采购需求执行。

	4
	免费质保期
	自验收合格后1年。
注：免费质保期从验收合格之日起开始计算。
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（一）货物需求说明
	需求内容类别
	标识符号
	投标要求

	重要指标项
	★
	评分项，详见“第四章评标方法和标准”中评分细则。

	关键指标项
	■
	符合性审查项，该指标项负偏离或未响应，将导致投标无效。

	无标识项
	
	符合性审查项，5项以上（不含5项）负偏离或未响应，将导致投标无效。

	注：
1.如某项标识中包含多条技术参数或要求，则该项标识所含内容均需满足或优于招标文件要求，否则不予认可。
2.“所属行业”栏标注为“/”的项为所投产品配套的工程或服务，无需在《中小企业声明函》中列明。



（二）货物需求清单
针对下表货物需求清单中要求在投标文件中提供证明材料的参数，货物需求清单中明确证明材料类型的，按货物需求清单中的要求提供；货物需求清单中未明确证明材料类型的，证明材料包括产品技术白皮书、产品技术说明书、产品彩页（产品功能截图）、厂家（制造商）官网截图、第三方机构出具的带有CMA标识的检测报告，提供其中之一即可。未按以上要求提供证明材料的视为负偏离或未响应（为便于评审，建议投标人对证明材料中的关键参数进行标注）。

	序号
	货物名称
	技术参数及要求
	数量
	所属行业
	备注（进口或强制节能）

	1
	▲新式茶饮配套设备
	一、用途：用于实验室新茶饮配方研发。
二、技术参数
1.新中式茶饮系统
1.1茶咖机 1台
（1）双头设计，可以同时萃茶和萃咖啡；
（2）萃茶程序：自带茶程序出厂（可进行6段式萃取，在主面板按杯量设置即可设置）；
（3）电压/频率：220V/50~60Hz，最大功率≤6200W；
（4）屏幕大小：≥5英寸；
（5）单边按键数量：≥3个；
（6）产品尺寸：≤920(L)*700(W)*500(H)mm；
（7）蒸汽锅炉容量：≥12L；咖啡锅炉容量：≥1L*2；
（8）蒸汽锅炉和咖啡锅炉材质均是紫铜。
1.2氮气咖啡机 1台
（1）外形尺寸：主机≤205*600*560mm(宽*深*高)；
（2）冷藏箱≤255*500*460mm(宽*深*高)；
★（3）一机多用，可自由切换氮气与冰饮，≥2个阀头4种出品组合，拥有内置分子萃取系统，保留咖啡风味，可搭配冰淇淋、果汁等组成不用风味饮品；
（4）ECO恒温技术，即用即冷；
（5）制冷方式：主机:压缩机制冷，冷藏箱:电子制冷，制冷剂：R290；
（6）氮化萃取系统功率:120W；
（7）温度范围：2-12℃；
（8）连续出杯量：10cups*255ml<12℃；
（9）饮品：5℃以下，悬浮物<120pm(0.12mm)的液体；
1.3拉花打印机 1台
（1）规格：≤270*340*410mm；
（2）杯子高度：5至8cm；
（3）杯口直径：5至10cm；
（4）自动升降台可根据杯子大小调节升降高度，呈现智能拉花。
1.4冰淇淋机  1台
（1）具备白天预冷，夜间保鲜，7天免清洗、缺料报警、解冻功能；
（2）产量不低于：24L/h，三头；
（3）储料缸不低于：5.5L*2，制冷缸不低于：1.6L*2；
（4）适用浆料：冰激淋粉/奶浆；
1.5封罐机 1台
（1）自动升降，可封不同高度罐子；
（2）速度：≤3秒；
（3）封罐口径：30-100mm,封罐高度：30-200mm；
1.6蒸汽机 1台
（1）控制系统:配备PID温控系统；
（2）采用6孔静音蒸汽喷嘴，加热至65℃的实测噪音均值≤80dB；
（3）锅炉材质：304不锈钢；
（4）锅炉容量:≥10L；
（5）加热范围：50-99℃；
（6）屏幕尺寸：≥7英寸LED触控屏；
（7）产品尺寸：≤230(L)*450(W)*570(H)mm；
1.7研磨设备  1台
（1）刀盘材质：镀钛不锈钢≥84mm直径；
（2）料斗容量：≥1.5kg；
（3）转速范围：800-2000rpm；
（4）外形尺寸：≤185*255*620mm（含豆仓）；
（5）粉锤直径：≤58mm；
（6）可调压力：2-38kg；
（7）连续压粉次数：≥3次/2s（可设置）；
（8）配套茶手柄、抹茶机、渣桶。
2.智能奶茶系统  
2.1智能奶茶机  1台
（1）整机智能程序及人工质检，双重质检保障；
（2）食品级接触材料：采用食品级硅胶管、食品级PE PP物料盒以及SUS304不锈钢；
（3）全管路冷链，物料锁鲜期≥6小时，效期管理一体化，设备物料保鲜随时监控提醒，日清≤10分钟，周清≤30分钟；
（4）功率350W(主机)、140W（冷柜）；
（5）显示屏：≥10英寸全视角液晶触控屏；
（6）通讯接口：以太网、WiFi,4G,USB,RS485等；
（7）指令模式：扫码下发指令，触屏确认指令；
出料精度：糖≤±1g，其它物料平均误差:≤±3%，物料残留≤16g；
（8）产量：3-8s/杯；
（9）果糖存储温度：25℃恒温。冷冻柜储存温度：2-8℃；
（10）管道数量：1个糖，管道≥7个；
（11）物料盒数量：≥6个*3.5L料盒
（12）尺寸：≤1000(L)×610(W)×650(H)mm。
2.2智能搅拌机 1台
（1）转速：10000-28000转/分；
（2）容量：≥650ml；
（3）配置：≥六档转速可调，≥两组程序可设定；
（4）材质：航空铝材+不锈钢；
（5）尺寸：≤195(L)*220W)*545(H)mm；
2.3茶叶磨粉设备  1台
（1）触控屏尺寸≥4.3英寸；
（2）转速范围：400-1000rpm；
（3）刀盘直径：≥84mm；
（4）刀盘类型：鬼齿刀盘；
（5）刀盘材质：不锈钢磨茶鬼齿刀盘；
（6）尺寸：≤185*255*795mm（含茶仓）；
（7）设备内部温度实时检测。
2.4搅拌冰沙机  1台
（1）容量：≥2L，杯子容量：≥2000ml；
（2）转速:≥1000转/分钟，峰值：25000转/分；
（3）尺寸：≤490*315*290mm；
（4）预设程序：≥7组设定按键；
2.5全自动冷热奶沫机  1台
（1）储水式锅炉加热系统利用水的比热容大，温度变化影响小的特点，用热水来间接加热牛奶，避免牛奶高温加热后出现焦化现象，储水式锅炉供热方式。
（2）自带制冷功能，无需外配冰箱，支持一键出品冷奶/奶沫，一体化设计。
（3）齿轮泵＋自有混合装置双重混合：齿轮啮合混合前，有一道专门的混合装置，牛奶与空气在进入齿轮泵前经过多道循环混合，使牛奶与空气混合更充分。
（4）步进电机三通装置：内部不残留奶垢、易清洁，奶路不易堵；
[bookmark: _GoBack]★（5）制冷温度：2-10℃；可调节进气量，预设进气位置，冷热奶共用一个进气阀，通过高频阀提供空气与牛奶混合；（投标文件中提供证明材料）
（6）全自动清洗系统：自动清洗程序，支持定时、定杯量清洗，自带水箱，无需外接水源，设备缺水、故障自动报警；
（7）奶缸容量：≥4L；
（8）水箱容量：≥4L；
（9）显示屏：≥7英寸触控屏；
（10）尺寸：≤590*320*590mm；
（11）奶箱材质：食品级PP；
（12）冷奶沫出品率：≤20g/秒；
（13）热奶沫出品率：≤17g/秒；
3.人工智能茶饮设备 1套
3.1环境温度要求
3.1.1环境温度20℃~40℃内，可任意调节；
3.1.2电压:波动值不大于额定值2%；
3.1.3频率:波动值不大于额定值的1%；
3.1.4室内温度梯度，垂直方向≤1℃/m；
3.1.5相对湿度:45%-75%；
3.1.6室内风速≤0.25m/s；
3.1.7室内照度:在地面以上1m高处为600 1x±100 1x；
3.1.8室内温度梯度，垂直方向≤1℃/m；
3.2 工艺时间要求
3.2.1机械手从原点启动到接到杯时间≤10秒；
3.2.2封口机封口时间应≤10秒；
3.2.3原味奶茶制作时间从原点开始到出杯位置应≤120秒。
★3.2.4加热时间要求：（投标文件中提供证明材料）
椰果及烧仙草奶茶制作时间从原点开始到出杯位置应≤180秒。
18L热水在水温28℃烧至95℃耗时应在80分钟内；
10L红茶水在水温28℃烧至80℃耗时应在35分钟内；10L绿茶水在水温28℃烧至80℃耗时应在35分钟内。
★3.3精度误差：（投标文件中提供证明材料）
水剂下料精度误差应在±5g内；
粉料下料精度误差应在±3g内(不含颗粒粉料)；
果糖下料精度误差应在±2g内(在果糖温度恒温在30℃所测得数据)；
果汁下料精度误差应在±5g内(不含明显颗粒的果汁)；
果酱下料精度误差应在±8g内(在果酱原料颗粒直径不大于4mm条件下测得)；
3.4消毒模式：蓝光消毒灯；
3.5具有一键清洗模式。
4.浓缩过滤系统
4.1浓缩系统 1套
★4.1.1膜尺寸≥1812，膜数量1支，膜面积≥0.4㎡，标准水的处理量5-10L/h；（投标文件中提供证明材料）
★4.1.2泵采用高压隔膜柱塞泵Q≥0.5m³/h，高度≥410m，配套电机；
★4.1.3最小循环体积±0.1L；
4.1.4变频器调速功能，精准控制压力和流量，配套安全泄压阀，超过设定压力自动泄压，配套压力变送器，可恒定压力稳定运行，压力变化小于设定值2%；
4.1.5设备为微滤、超滤、纳滤、反渗透膜多功能通用型，通过更换膜芯实现不同精度的过滤、分离及浓缩和脱盐实验；
4.1.6与料液接触部分高压为卫生级不锈钢316L材质，耐高压、耐腐蚀，低压采用食品级硅胶软管；
4.1.7水箱体积≥10L，带夹套方便控温，正锥底，水箱盖为活动能拆卸方便用于清洗；
4.1.8配套浓水转子流量计及膜进出口就地压力表，方便检测、记录运行数据；
4.1.9供电220V，1.5kW；
4.1.10温度操作范围：≥4-45℃；
4.1.11最高运行压力：≥4.1MPa；
4.1.12PH范围2-12；
4.1.3设备尺寸≥600*420*450mm；
4.1.14适合料液量：2-100L/批。
4.2过滤系统  1套
★4.2.1膜精度包括：4nm、10nm、20nm、50nm、100nm、200nm、400nm、500nm、800nm、1000nm、1200nm；
4.2.2膜材质：氧化钇、氧化镧、氧化锆等复合材质；
★4.2.3膜元件耐压≥1.0Mpa；
4.2.4膜元件耐温：4-2000℃；
★4.2.5膜元件耐腐蚀：按照标准测试，在5%盐酸，10%硫酸中浸泡24小时，质量损失率≤0.05%，在10%氢氧化钠、5%氢氧化钾溶液中浸泡48小时，表面无腐蚀，且20℃左右环境下平均腐蚀速率≤0.005mm/年；
★4.2.6处理范围：0.1L-100L/h；
4.2.7设备主体占地面积：≤长×宽×高：0.6m×0.5m×0.8m；
4.2.8设备制造材质：采用食品卫生级SUS304抛光、全新不锈钢，所有密封件材质为食品卫生级硅橡胶；
4.2.9设备制作：所有不锈钢管路的焊接均采用自动充氩保护，单面焊接，双面成型，系统采用全封闭管道式运行，膜及辅助材质均为无污染材料。
█4.2.9配置
（1）陶瓷复合膜：2支
过滤精度：50nm或其他精度，如20nm、100nm、200nm、500nm等；
材质：氧化锆、氧化钛等多种复合材质；
性能：陶瓷复合膜技术，表面已经改性，过滤精度可以根据需要进行选择；
（2）陶瓷复合膜专用组件：2套
材质：SUS304；
（3）不锈钢主循环泵：1台
类型：卫生级离心泵；
材质：SUS304；
（4）控制箱：1套；
（5）CIP清洗系统管配件：1套；
（6）不锈钢储罐:1只；
容积：≥12L；
材质：SUS304；
（7）不锈钢换热器：1套
材质：SUS304；
（8）不锈钢主循环系统：1套
配置：包括管道、管件、阀门等；
材质：SUS304；
（9）不锈钢压力表、不锈钢温度计及连接件：1批
压力表：0-0.6MPa；
温度计：0-100℃；
材质：SUS304；
（10）不锈钢设备支架：1套
万向轮：1套；
（11）三相插头及电线：1套（系统配套）。
2.5茶饮配套设备
2.5.1茶饮配套水处理系统  1套
（1）三级出水流量≥14L/min；
（2）出水流速≥2L/min；
（3）安装方式：台下；
（4）适用水源：市政自来水；
（5）产品尺寸：≤105×310×450mm+750×130×620mm，分为RO反渗透和净水机两个部分组成；
（6）过滤配置:PPF+CTO+RO+后置碳；
（7）机器采用4级必滤5级过滤的方式；
（8）总净水量：≥36000L；
（9）锅炉容量：≥15L；
（10）出水龙头：≥2个；
（11）单次出水量：≥5L（95℃水）；
（12）每小时出热水量：≥15L；
（13）出水效率：≥3L/min。
2.5.2冷藏冷冻存储设备 1套
（1）外部尺寸：制冰机≤660*589*695+90mm（轮子高度）,冷藏柜≤1200*750*800mm,冷冻柜≤1200*750*800mm；
（2）制冰方式：喷淋式制冰；
（3）制冰量：≥47kg/24h；
（4）储冰量：≥15kg；
★（5）冰形：方形，尺寸≤25*25*23mm；
（6）有效容积：冷藏容积≥260L，冷冻容积≥260L；
★（7）温度范围：冷藏温度范围：-6℃~+12℃
冷冻温度范围：-7℃~-23℃；
（8）内装材质：SUS430不锈钢；
（9）制冷系统：R290制冷剂；
（10）操控方式：触控式，双风机，双风道；
（11）容量：≥138L/上下层独立控制；
（12）消毒温度：100℃热风循环；
（13）层数：3层；
（14）外形尺寸：≤597*505*640mm；
（15）每层承重：≥8kg；
（16）消毒温度：95-120℃，烘干温度：65-90℃。
2.5.3台面设备 1套
（1）烘炸设备 1台
加热容积：≥4.5L；
产品尺寸：≤50(L)*35(w)*40(H)cm；
微波功率：900W；
触摸屏尺寸：≥6.8英寸；
支持菜单数：云端保存，不限数量；
内腔尺寸：≥33L。
（2）洗杯器 1个
尺寸：≤800*450*50mm（厚度）；
开孔尺寸：≤755*405mm。
（3）开水机 1台
出水量≥40L/h；
锅炉容量≥10L；
开孔尺寸22-24mm。
（4）展示架 6个：高：58.5cm，宽（直径）：9cm。 
（5）珍珠煲：1个
容量：≥6L，陶晶内胆；
尺寸：≤280*390*275mm；
煮水时间：≤18分钟；
煮珍珠时间：≤30分钟；
焖珍珠时间：≤20分钟；
（6）保温桶2个，≥12L。
2.5.4吧台 1个
长宽高：侧吧台≥2510*650*900mm，前吧台≥3090*800*900mm，后吧台≥4090*800*900mm，大理石台面、生态板柜体，具体尺寸以最终现场安装情况为准。
2.6计量设备 1套
2.6.1电子天平 1台
★（1）称量范围：0~220g，可读性：0.1mg；
★（2）重复性（5%载荷下）≤0.08mg；
（3）线性偏差：≤0.06mg；
（4）偏载误差（测试载荷下）：≤0.12mg(50g)；
（5）灵敏度偏移（标称加载下）：≤0.5mg；
（6）最小称量值（5%载荷下，k=2，U=1%）≤16mg；
（7）稳定时间：≤2s；
（8）灵敏度温度漂移：≤0.0002%/℃；
（9）电磁力补偿(EMFC)称重传感器，具有抗冲击、抗过载性能，同时确保称量结果准确；
（10）使用LCD屏幕进行触摸操作，具有可读性以及耐磨损的玻璃表面；
（11）外部校准；
（12）内置的时间与日期标识，确保称量、校准和校正的数据符合ISO/GLP文档的记录要求；
（13）支持称重，统计称量，检重称重，求和称量，计件称量，配方称量，百分比称量，动态称重，自由因子称量，密度测定，PC直连(简单的数据传输)；
（14）配备USB-A、RS232，可以多通道同时传输数据，可将天平连接到PLC和MES系统以及其他实验室仪器；
（15）≥IP43防护等级。
2.6.2电导率仪 1台
（1）≥4.3英寸段码LCD显示屏，在显示测量信息的同时，可显示最近一次校准信息及校准标准液，可实现电导率、盐度、总固体溶解度(TDS)、电阻率的测试；
★（2）电导率测试范围：0.01μS/cm~500mS/cm；
（3）电导率分辨率：0.01μS/cm~0.1mS/cm自动可变；
（4）电导率精度：±0.5% F.S(满量程)；
（5）TDS测试范围：0.01mg/L~300g/L；
（6）TDS分辨率：0.1mg/L~0.1g/L自动可变；
（7）TDS精度：±0.5% F.S(满量程)；
（8）温度范围：-5℃~105℃；
（9）温度分辨率：0.1℃；
（10）温度精度：±0.3℃；
（11）校准：一点(内置零点自动校正)，具备手动输入；
（12）电导率、TDS、盐度三种测量模式直接显示，无需计算；
（13）自动量程判别，可变分辨率；自动/手动终点，有终点提示音及终点提示图标；可选用不同的电导电极，测量范围广；
（14）数据接口：具备RS232接口/USB接口，用于传输数据至电脑/打印机；
（15）数据储存：≥200组测量数据，当前校准数据；
（16）配置：台式电导率仪，四环石墨电导电极一支，标准液等。
2.7新茶饮制作常规耗材一批
包含原材料、操作器皿、量具等一应材料，无需其他任何辅助设备均能正常工作。
█三、配置清单
1.茶咖机 1台；
2.氮气咖啡机 1台；
3.拉花打印机 1台；
4.冰淇淋机 1台；
5.封罐机 1台；
6.蒸汽机 1台；
7.研磨设备  1台；
8.智能奶茶系统 1套；
8.1.智能奶茶机  1台；
8.2智能搅拌机 1台；
8.3茶业磨粉设备  1台；
8.4搅拌冰沙机  1台；
8.5全自动冷热奶沫机  1台；
9.人工智能茶饮设备 1套（包含液体出料口一共7套；出粉结构3组；冷水机一台；制冰机一台；气动精密出料（小料）装置2台；自动恒温保温桶3个；工业制冷一套；全自动智能机械臂一台；全自动防夹手升降门一台；支付系统带选单触摸屏一套；整机后台控制系统一套；整机外壳一台，单机版广告屏（插U盘播放遥控器控制）；
10.浓缩过滤系统
10.1浓缩系统 1套；
10.2过滤系统  1套；
11.茶饮配套设备
11.1茶饮配套水处理系统  1套；
11.2冷藏冷冻存储设备 1套（包含:制冰机1台、冷藏柜1台、冷冻柜1台）；
11.3台面设备1套（包含:烘炸设备 1台、洗杯器 1个、开水机 1台、展示架 6个、珍珠煲 1个、保温桶2个）；
11.4吧台1套（包含：侧吧台1个、前吧台1个、后吧台1个）；
12.计量设备 1套（包含：电子天平1台、电导率仪 1台）；
13.新茶饮制作常规耗材一批。
■四、整体要求
1、本项目为交钥匙工程，投标人须在实施地点拆除原设备并搬运至采购人指定地点，并负责现场清运工作，直至满足本项目安装条件。投标人可自行考察现场（联系人：孙老师0551-65780360），项目实施产生的费用包含在投标报价内。如投标人因未考察现场而导致中标后无法履约而导致的一切责任由投标人自行承担。
2、所有设备需安装调试到位，新茶饮设备需安排厂家技术人员（非设备安装调试工程师）上门培训，直至使用者能独立调试出合格饮品，所需培训耗材均由中标人提供。
	1套
	工业
	/



[bookmark: _Toc1520309192][bookmark: _Toc1814319857][bookmark: _Toc1900587714][bookmark: _Toc1061105159_WPSOffice_Level2][bookmark: _Toc1101062245][bookmark: _Toc49042126][bookmark: _Toc902728931][bookmark: _Toc13384869]三、报价要求
本项目报总价，投标报价包括本项目需求的全部货物及所需附件购置费、包装费、运输费、人工费、保险费、安装调试费、各种税费、资料费、售后服务费及完成项目应有的全部费用。
四、备品备件及专用工具
[bookmark: _Toc445554752][bookmark: _Toc455587277][bookmark: _Toc455587093]1.备品备件：中标人提供能够满足质量保证期内的设备维修要求的备品备件，备品备件应是新品。
2.专用工具：中标人提供设备安装、调试、验收、维修、保养所必要的专用工具、仪器、仪表等工具。
[bookmark: _Toc532199625][bookmark: _Toc455587094][bookmark: _Toc445554753][bookmark: _Toc455587278]五、安装调试、验收试验及质量保证
1.中标人在设备安装地点负责安装、调试。
2.具体设备验收标准和程序按采购人要求执行，下列验收程序可参照执行：
2.1 采购人和相关部门按照招标文件和投标文件承诺进行验收。招标文件没有规定和投标文件没有相应承诺的，按照下列原则进行验收：有国家标准的按照国家标准验收，没有国家标准的按行业标准验收，无行业标准的按地方或企业标准验收，中标人予以配合。涉及需要由质检或行业主管部门验收的项目，采购人须约请相关部门和专家参加项目验收。
2.2货物在验收时，中标人应提供发票、制造厂家出具的产品合格证书、装箱清单等，涉及进口的部件须提供中国海关进口货物报关单、完税证明及商检证明等材料；提供有关货物的保养修理所需的各种随机工具及全部有关技术文件（外文应提供中文翻译资料，下同）、操作使用说明书、质保书、保修证明、维护手册及技术性指导资料以及根据中国相关法律规定制造、销售报价货物（包括主要部件和材料）所必备的各种证书 (如产品质量检验报告、国家相关检测机构出具的检验报告等）等文件汇集成册交付采购人和应由中标人提供的必要文件。
2.3 中标人应根据采购人使用单位的技术要求提供相应的产品。由中标人所提供的设备部件间的连线和插接件均应视为设备内部器件，包含在相应的设备之中。
2.4 运行测试及最终验收。在系统安装、调试结束后，采购人对其进行全面的测试，对测试中暴露出来的问题，中标人应及时进行整改，系统最终测试完毕经验收合格后，采购人应向中标人签发最终验收证明。
2.5 中标人应向采购人提供安装调试过程中的各种文档资料,以便采购人今后能掌握操作和维护方法。依据合同与合同有关条件、本招标文件的技术规范、系统配置要求、设备技术文件和系统说明书，以及国家和省部级等要求进行验收。
3.如设备在验收时有一个或多个指标未能达到要求而属于中标人责任时，则中标人自费采取有效措施，在规定时间内使之达到保证指标。如在规定的时间内仍达不到合格标准时，则中标人应向采购人赔偿。
[bookmark: _Toc532199626]六、包装运输
[bookmark: _Toc445554754][bookmark: _Toc455587279][bookmark: _Toc455587095]1.中标人负责设备包装、办理运输和保险，将设备安全运抵交货地点。
2.设备制造完成并通过试验后应及时包装，否则应得到切实的保护，确保其不受污损。
3.在包装箱外应标明采购人的订货号、发货号。
4.各种包装应能确保各零部件在运输过程中不致遭到损坏、丢失、变形、受潮和腐蚀。
5.包装箱上应有明显的包装储运图示标志。
6.整体产品或分别运输的部件都要适应运输和装载的要求。
7.随产品提供的技术资料应完整无缺。
[bookmark: _Toc532199627]七、技术培训
1.为使合同设备能正常安装和运行，由中标人提供相应的技术培训，培训费用包含在投标报价内。
2.培训的时间、人数、地点等具体内容由采购人和中标人双方商定，内容至少包括：设备原理、使用、维护、运行操作、常见故障处理等。
[bookmark: _Toc532199628]八、质保及售后服务
1.自验收合格之日起进入免费质保期。
2.在质保期间内，非采购人过失和故意并且在正常使用的情况下发现商品有缺陷，中标人将修理或替换该设备；在质保期间内，非采购人过失和故意并且在正常使用的情况下设备发生故障，中标人应及时提供服务。
